Vorspeise

Bruschetta von der Siikartoffel
gegrillte SuBkartoffelscheiben mit einem
Melonen-Ziegenkdsesalat und Kresse

12,00 €

Norddeutsche Tapas-Variation
- Tatar vom Miiritzhecht auf Schwarzbrot
-Wildschweinsalami auf Krduterquark mit Pumpernickel
-Gegrillte Paprika mit Petersilienwurzelcreme auf Graubrot

1500 €

Suppe

Cremesuppe vom Pfifferling
mit Speckwiirfeln, Croutons und Kresse

10,00 €

Hauptgang

Zwiebel Rostbraten vom Hirsch mit Wildjus,
geschmorten Zwiebeln, gebratenen Pfifferlingen
und Kartoffelpiiree

29,00 €
Weirempfehtung: Spitbargander Lerpenniller, Kotweir, foidhers, Brombeere , Miinsche, Uohannisboere
02l | 720 €

Gebackenes Kabeljaufilet auf einem Wasabi-Gurkensalat,
und Kartoffelschmandpiiree

25,00 €
Weirempfehtung: Weibburpander Bassermann-Jordan, Weiwei, trocken, Banane, Biene, Arancs, florate Noten
02l | 850 €

Dessert

Lime Cake mit Hafercrumble,
frischen Beeren und einem Beerensorbet

14,00 €



